Auf die Gleise, fertig, los:

Willkommen im

Alten Bahnhof Frechen

Unsere Öffnungszeiten sind

Dienstag bis Freitag ab 17 Uhr

Samstag ab 15 Uhr 
Sonn- und Feiertag ab 12.30 Uhr

Alter Bahnhof Frechen 

Hausbrauerei und Biergarten


Lokführer: Ralph und Thomas Trunz

Kölner Str. 39


50226 Frechen 

Telefon: 0 22 34 / 95 17 18

www.gleisbrauer.de

Getränkekarte

Gleisbräuspezialitäten
Menge
Preis

Lokstoff
0,3 l
3,20 €
Lokstoff
0,5 l
5,00 €
Finchen
0,3 l
3,40 €
Finchen
0,2 l
2,50 €
Spezialbier
0,3 l
3,60 €
Spezialbier
0,5 l
5,80 €
Unser naturtrübes Lokstoff ist ein obergäriges Bier,

aus dem die Bierhefe nicht herausgefiltert ist.

Finchen  heißt unser Frechener Kölschäquivalent, benannt nach der ältesten Kölner Vorortbahn, die ab 1911 für die KFBE (Köln-Frechen-Benzelrather Eisenbahn) auf den Schienen auch am 

Alten Bahnhof vorbeifuhr.

Gebraut werden die Hopfenspezialitäten von unseren passionierten Gleisbraumeistern in unserer Hausbrauerei und werden frisch aus den Ausschanktanks in Ihr Glas gezapft. Die neuen Braukessel sind aus der ehemaligen Güterhalle direkt einsehbar und dürfen nach Terminabsprache mit dem Braumeister gerne besichtigt werden.

Unsere hauseigenen Biere gibt es sowohl in der 2 Liter Magnumflasche als auch im Pittermännchen zum Mitnehmen.
Der Winzer empfiehlt
Menge
Preis

Sekt
0,7 l
20,00 €


Piccolo
0,2 l
6,00 €
Aperol Spritz
0,2 l
7,50 €
Weißwein:

Scheurebe (halbtrocken)
0,2 l
4,80 €

Rivaner (trocken)
0,2 l
5,20 € 


Grauer Burgunder (trocken)
0,2 l
5,20 €

Weißweinschorle
0,2 l
4,80 €
Rotwein:

Dornfelder (trocken)
0,2 l
5,20 €

Tempranillo (trocken)
0,2 l
5,20 €
Rosé Vinho Verde (trocken)
0,2 l
4,80 €
Der Wachtmeister empfiehlt

Brauwasser (still oder „mit Zisch“)
0,3 l
3,00 €
Fl. Selters Culinaria
0,75 l
6,50 €
Limonade (1)*
0,3 l
3,30 €
Coca Cola / Coca Cola Light (1, 3, 9)*
0,3 l
3,30 €
Coca Cola Zero (1,3,9,12)*
0,3 l
3,30 €
Orangensaft/ Apfelsaft trüb
0,2 l
3,30 €
Apfelschorle
0,3 l
3,30 €
Rhabarbersaftschorle
0,3 l
3,30 €
Malzbier (1)*
0,3 l
3,30 €
Bionade Holunder
0,33 l
4,00 €
Lemonaid Limette
0,33 l
4,00 €

Gaffels Fassbrause
0,33 l
4,00 €
Jever Fun
0,33 l
4,00 €
Erdinger (alkoholfrei)
0,5 l
5,00 €
Höherprozentiges 
Menge
Preis

Bessen-Genever (1)*
2 cl
2,70 €
Flimm
2 cl
2,70 €
Berliner Luft
2 cl
2,70 €
Korn
2 cl
3,00 €
Obstler
2 cl
3,00 €
Tequila
2 cl
3,50 €
Sambuca
2 cl
3,50 €
Ramazzotti
2 cl
3,50 €
Underberg
2 cl
3,50 €
Ouzo
2 cl
3,50 €
Jägermeister
2 cl
3,50 €
Jubi
2 cl
3,50 €
Grappa
2 cl
3,50 €
Vodka
2 cl
3,50 €
Baileys
3 cl
4,20 €

Whiskey
4 cl
7,00 €
Havanna Club Cola
0,2l
7,00 €
Gin Tonic
0,2l
7,00 €
Muntermacher aus der Mühle (von Tim & Sebastian’s)
Kaffee
1 Tasse
2,80 €
Espresso
1 Tässchen
2,80 € 

Tee
1 Tasse
2,80 €
Cappuccino
1 Tasse
3,50 € 

Schokolade
1 Tasse
3,50 € 

Milchkaffee
1 Tasse
3,50 € 

Latte Macchiato
1 Glas
4,00 €
Unsere hauseigenen Edelbrände

Unsere Edelbrände aus Bier werden jeweils sortenrein aus frischem Lokstoff, Gleisweizen und anderen Spezialitäten in der hauseigenen Destille hergestellt.  Sie überzeugen durch ihren mildaromatischen Geschmack und sind beste Begleiter zu Bier, deftigem Essen und geben jedem Treffen mit Freunden eine besondere Note. Die Brände sind unfiltriert. Gelegentliche Trübungen beeinträchtigen nicht den Geschmack.

Gleis 1   -   Bierbrand aus Lokstoff
2 cl
4,00 €

In diesem Brand aus unserer Traditionsspezialität Lokstoff, dem hefetrüben Obergärigen nach Kölner Brauart, wirst du typische Getreidearomen entdecken und schätzen.

Gleis 2   -   Bierbrand aus Hefeweizen
2 cl
4,00 €

Im Weizen ist die Hefe ein wichtiger Geschmacksträger. Sie gibt in der Destille die Aromen aus dem Bier an den Brand weiter. Daraus bezieht dieser milde Brand seine besondere Note.

Gleis 6   -   Edelbrand vom Pale Ale
2 cl
4,00 €

Aus einem speziellen Bier ein spezieller Brand für Liebhaber würziger, hopfiger Geschmacksnoten. Probiere die Faszination Bierbrand!

Gleis 7   -   Märzenbrand
2 cl
4,00 €

Das nach einem historischen Rezept gebraute Vollbier wird in unserer Destille behutsam zu einem unserer feinsten Brände veredelt. Runde, weiche und milde Aromen bestimmen seinen Charakter. Ein echter Genuss!

Unser Kräuter
2 cl
4,80 €

Auf der Basis feinsten Bierbrandes entfalten wohlschmeckende Kräuter und Gewürze ihre speziellen Aromen. Ein würdiger Hochgenuss zum Abschluss eines guten Essens!

Besondere Spezialitäten

Kaffeelikör
2 cl
4,00 €

Mit feinsten Kaffeebohnen angesetzter Likör aus der hauseigenen Destille überzeugt durch sein mildes Kaffeearoma.
Gleisgold 
2 cl
4,00 €

Unser Bierlikör aus eigener Herstellung besticht mit seinem weihnachtlichen Geschmack. (Alkoholgehalt von ca. 25 Prozent) 

Wir empfehlen den Genuss auf Eis mit einer Scheibe Zitrone.
„Duchesse de Cologne“ (Rotwein-Edition) 0,33 l
5,00 €

„Duchesse de Cologne“ (Bourbon-Edition) 0,33 l
6,00 €

Auch dieses Jahr gibt es unsere edle Duchesse de Cologne wieder in 2 Varianten. Wir haben unsere Barriques natürlich nicht ungenutzt gelassen und erneut darin unseren Maibock (diesmal sogar länger als 6 Monate) zum Vintage Ale reifen lassen. Unser Rotweinfass stammt von der weltweit ältesten Winzergenossenschaft aus Mayschoss-Altenahr und unser 190 l- Bourbon-Fass war zuvor mit Knob Creek Rye belegt, der zu den besten Roggen-Whiskeys der Welt gezählt wird. Die Ergebnisse sind unfassbar lecker!!! Während die Bourbon-Edition mit samtig-weichen, zart alkoholischen Aromen die Kehle wärmt, schmecken wir bei der Rotwein-Variante noch Tannine auf der Zungenspitze und riechen fruchtig-leichte, fast an Ebbelwoi erinnernde Noten. ProBiert selbst und vergleicht, welche Variante Euch besser schmeckt.
Malz: Gerste, Münchener, Melanoidin

Hopfen: Perle, Tettnanger

Alkoholgehalt: ca. 7 %

Stammwürze: 16,5 %

IBU: 15

Speisenkarte
Wir kochen für Sie:


dienstags bis donnerstags von 
17.00 bis 21.00 Uhr, 


freitags von 


17.00 bis 22.00 Uhr, 


samstags von 


15.00 bis 22.00 Uhr, 


sonn- und feiertags von 

12.30 bis 21.00 Uhr. 

Für den kleinen Hunger:

Hausgemachte Gulaschsuppe
5,50 €
Brot mit Tsatsiki (4,6)*
6,50 €


Brot mit Knoblauchcreme (4,6)*
6,50 €


Gemischter Salat (4,6)*
7,50 €



mit Thunfisch oder mit Schafskäse
12,00 €
oder mit Bratkartoffeln und Spiegelei
14,50 €
oder Hühnerbruststreifen mit Rahmchampignons
14,50 €


mit Rindfleisch
14,50 €
Zum Salat bieten wir wahlweise Joghurt- oder Senfdressing an, 

Sie dürfen auch gerne selbst zu Essig und Öl greifen.

Schafskäse (4,6)*
mit Brot und Tsatsiki
 14,50 €


Biergulasch 

mit Spätzle, Rotkohl und Salat
14,50 €
Der Braumeister empfiehlt...

2 Brauhaussteaks (aus dem Schweinerücken, mind. 250 g)
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
16,00 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
17,50 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
17,50 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
12,50 € )

2 Hühnerbrustfilets (mind. 250 g)

mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
17,00 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
 18,50 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
18,50 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
13,50 € )

5 Kängurufilets (aus Down Under, mind. 250 g)
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
21,50 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
23,00 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
23,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
16,50 € )

1 Hüftsteak (vom argentinischen Rind, mind. 300 g)
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
22,50 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
24,00 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
24,00 €

                                                      (Standardvariante als Kinderteller
17,50 € )

4 Lammsteaks (aus Neuseeland, mind. 250 g)
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
 23,50 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
 25,00 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
 25,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
17,50 € )

4 Lammfilets (aus Neuseeland, mind. 200 g)
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
 23,50 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
 25,00 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
 25,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
17,50 € )

3 Scheiben Leberkäse (Bayern, mind. 250 g) (2,3)*
mit Knoblauchcreme, Beilage und gemischtem Salat
15,50 €
oder Rahmchampignons, Beilage und gemischtem Salat
17,00 €
oder Pfeffersauce, Beilage und gemischtem Salat
17,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
13,00 € )

2 Knackwürste (2,3,8)* 


mit Fritten und gemischtem Salat
12,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
9,00 € )

2 Panierte Hähnchenschnitzel (aus Hühnerbrustfilets)
mit Pommes und gemischtem Salat
18,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
14,00 € )

3 Vegane Mühlenschnitzel (auf Sojabasis)
mit Pommes und gemischtem Salat
18,00 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller 14,00 € )

Sahneheringsfilets (11)*
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat
13,50 €
                                                      (Standardvariante als Kinderteller
10,00 € )

Folienkartoffel


mit Kräuterquark (11)* und gemischtem Salat
8,50 €
mit Tsatsiki und gemischtem Salat
8,50 €
mit Rahmchampignons und gemischtem Salat
10,00 €
mit Sauerrahm, Stremel Lachs und gemischtem Salat
14,00 €
mit Hühnerbruststreifen, Rahmchampignons

      und gemischtem Salat
14,50 €
Zu all unseren Fleischspezialitäten servieren wir Ihnen 

einen Beilagensalat und stäbchenförmige oder runde Ädäppel 

(Sie wissen schon: Pommes oder Folienkartoffeln).

Gegen einen Aufpreis von 1,00 € bieten wir Ihnen auch Bratkartoffeln an.

1 Bällchen Vanille- oder Schokoeis
2,00 €
Zweierlei Mousse
3,50 €
Rote Grütze mit Vanillesauce
5,00 €
Apfelstrudel mit Vanilleeis, Sahne, Vanille- und Schokosauce
6,50 €
Guten Appetit!

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergene oder Unverträglichkeiten auslösen, können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servviemitarbeitern.
Eine entsprechende „Allergiker-Speisekarte“ erhalten sie auf Nachfrage.

Und hier die laut der „Verordnung über die Zulassung von Zusatzstoffen zu Lebensmitteln zu technologischen Zwecken“ kurz Zusatzstoffzulassungsverordnung (ZZulV) deklarationspflichtigen Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff 

2. mit Konservierungsstoff

3. mit Antioxidationsmittel 

4. mit Pfefferonen, die Farbstoff, Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel und Süßstoff enthalten können 

5. mit Schwefeldioxid 

6. mit geschwärzten Oliven 

7. mit Phosphat 

8. mit Milcheiweiß

9. koffeinhaltig 

10. chininhaltig 

11. mit Süßungsmittel 

12. enthält eine Phenylalaninquelle (bei Süßungsmittel Aspartam anzugeben) 

Das besondere Geschenk:

Ein Verzehrgutschein 

vom
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Sie erhalten ihn bei unserem Bahnhofspersonal an der Theke.
* die Erläuterungen der deklarierten Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte


